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TOUCH INDIA

Indicko-Ceska restaurace

Novd indicko-Geskd restaurace. Indi¢ti kuchafi pfipravuii tradiéni pokrmy podle autentickych indickych receptt.

INDICKA KUCHYNE

Predkrmy

onion bhaji 40 K8
Onion bhaji (smazend cibule v indické smési) (1,7)

chicken pakora 95 K&
Chicken pakora (smazené kufe s indickym kofenim) (1)

Polévky
&atar 26rbha 65 K&

Matar sorbha (zelend hrachovd polévka) (0)

@UEhrooe ZBUp Tith chicken 65 K&

Mushroom soup with chicken (houbovd polévka s kufecim masem) (1,7,9)

Saldty

kachueber zataa 115 K¢
Kachumber salad (Kachumbersky saldt) (0)

letttee eatad with chicken, vezetable and Goghurt dip aith pepper 120K
Leftuce salad with chicken, vegetable and yoghurt dip with pepper

(Zeleninovy saldt s kufecim masem a jogurtovym dipem s paprikou) (7,9)
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TOUCH INDIA

Indicko-Ceska restaurace

Novd indicko-Geskd restaurace. Indi¢ti kuchafi pfipravuii tradiéni pokrmy podle autentickych indickych receptt.

INDICKA KUCHYNE

Hlavni jidla

potate and belt PEPPET

Potato and bell pepper (pe¢ené brambory s paprikovym kofenim a erstvou paprikou) (0)
Zobhi @agals, gpicy cauliilower ith onion and towmats gauce

Gobhi masala, spicy cauliflower with onion and fomato sauce
(kvétak v indickém kofeni s cibulkou a raj¢atovou omdckou) (0)

butter ehicken

Butter chicken (indické mdslové kufe) (7)

vindstes Zpicy chicken

Vindaloo spicy chicken (pikantni kufeci maso) (10)
chicken oragals curry

Chicken masala curry (kufeci maso v kari omacce) (7)
\zal @aaz

Laal maas (jehnéci na chilli paprickdch) (0)

ahabs a5 keees

Dhaba da keema (jehnéci v indickém koreni) (7)

galsen figh @azals jhol

Salmon fish masala jhol (indicky losos se zeleninou) (4,10)

zaleen figh curry
Salmon fish curry (indicky losos na kari) (4,7,10)
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105 K¢

145 K¢

170 K&

160 K¢

170 K¢

320 K¢

325 K¢

480 K¢

490 K¢
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TOUCH INDIA

Indicko-Ceska restaurace

Novd indicko-Geskd restaurace. Indi¢ti kuchafi pfipravuii tradiéni pokrmy podle autentickych indickych receptt.

CESKA KUCHYNE

Predkrmy
Husi pastika s pernikem brusinkami a ope¢enym toastem (1,3,7)
Uzend kachni prsa s cibulovou marmelddou na whisky chlebové lupinky (1,3,7)

Saldty
Sopsky saldt s balkanskym syrem (7)
Caesar saldt s kufecim masem a hoblinami parmazdnu (1,3,7,12)

Polévky
Staroceskd bramboracka s lesnimi hriby (1,9)
Polévka dle denni nabidky

Hlavni jidla

Grilované kureci prso s omdckou z pecenych paprik ziemnéné smefanou (1,7)
Konfitované kachni ¢tvrté se dvéma druhy zeli (0)

Vypecky z vepfového masa na ¢esneku s cibuli a bilym zelim (0)

Dezerty
Jablkovy Stridl s medem a ofechy (1,3,7,8)
Livance s malinovym coulis (1,3,7)

120 K&
165 K¢

160 K¢
180 K&

45 K¢
40 K¢

175 K¢
340 K¢
225 K¢

80 K¢
80 K¢
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TOUCH INDIA

Indicko-Ceska restaurace

Novd indicko-Geskd restaurace. Indi¢ti kuchafi pfipravuii tradiéni pokrmy podle autentickych indickych receptt.

Prilohy

Jasminovd ryZe 40 K¢
Hrdskova ryze 40 K¢
Cesnekovy chléb (1,3,7) 10 K&
Bramboracky (1,3,7) 50 Ké
Knedlik houskovy (1,3,7) 40 K¢
Knedlik bramborovy (1,3) 40 K¢
Indicky dezert

Zulab jaeun 80 K&

2 viv

Gulab jamun (smaZené Sisky s cukrovym sirupem) (1,7)

Menu pro Vés sestavili kuchati z indické metropole Dilli
SINGH Raj Pal a BISH Ravindra Singh.

Informace o obsazenych alergenech poskyine obsluha na vyzdddni zdkaznika.
Zména vyhrazena. /

Podle zdkona o evidenci frzeb je proddvajici povinen vystavit kupujicimu Gétenku. Y
Zdroven je povinen zaevidovat pfijatou trzbu u sprévce dané online;
v pfipadé technického vypadku pak nejpozdéji do 48 hodin.

TOP HOTEL Praha

BlaZimskd 1781/4, 149 00 Praha 4 - Chodov, Ceskd republika f ¥y @

Tel.: +420 267 284 111, +420 724 037 482, E-mail: provoz@tophotel.cz
Provozni doba: 11:00 - 22:00  Odpovédna osoba: Pavel Novotny www.tophotel.cz





